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C A R T E  
T R A I T E U R

Faire  de  chaque
instant  un moment

qui  compte . . .



Depuis  14  ans ,  Patr ic ia ,  Ol iv ier
et  l eur  équipe  vous  accue i l l ent
dans  l eur  res taurant  e t  vous

accompagnent  avec  l eur  Service
Trai teur  dans  l ’ organisat ion de

vos  événements  pr ivés ,  as soc iat i f s
e t  profes s ionne l s .  Nous  répondons
à vos  beso ins  tout  en  o f f rant  une

pres tat ion personnal i sée . . .
Contactez  nous  pour  nous  donner

le s  in formations  concernant
l ’ événement  que  vous  souhaitez

organiser  e t  nous  vous  é tabl i rons
un devi s  en  adéquat ion avec  vos

attentes  e t  votre  budget . . .
A b ientôt . . .

Faire  de  chaque  instant  un moment  qui  compte . . .



Les  témoignages  de  nos  c l i ents . . .



Formule Buffet froid
Amuses  bouches  sa lé s

Assort iment  de  crudités  ou sa lades  composées
Taboulé  or ienta l

Salade  tomates  cer i se  mozzare l la  bas i l i c
Taboulé  de  la  mer

Tagl iate l l e s  de  l égumes  aux ép ices  marocaines
Salade  d ’orange  e t  f enoui l  v inaigret te  de  Xérès

Taboulé  de  choux f l eur  e t  po i s  ch iches
Salade  de  l ent i l l e s  v inaigret te  au curry

Salade  p iémontaise
Salade  de  fus i l i  au pes to  e t  tomates

Salade  Franc-comtoise
Salade  grecque

Plateau mer
Saumon fumé

Crevettes
Ri l l e t te s  de  po i s sons

Plateau de  v iandes  f ro ides
Rôt i  de  bœuf
Rôt i  de  porc

Fi le t  de  Poulet
Terr ine  de  campagne

Plateau de  f romages

Dessert s
Assort iment  de  tartes  aux frui t s

Assort iment  d ’ entremets
Corbe i l l e  de  f rui t s  f ra i s

Pompe aux pommes

Prix  sur  demande se lon l e s  opt ions  choi s i e s



Formule viandes à la broche et braséro
Amuses  bouches  sa lé s

Assort iment  de  crudités  ou sa lades  composées

A LA BROCHE
Jambon à  la  broche

Longe  de  porc  à  la  broche
Gigot  d ’agneau à  la  broche

BRASERO
Côtes  de  bœuf

Sauci s ses  auvergnates  e t  chor izo
Brochettes  de  poulet  mariné

Brochettes  de  po i s sons  e t  crevet tes
Merguez

Sauci s ses  de  veau
Côte le t te s  d ’agneau

Brochettes  d ’agneau aux ép ices
Moules  e t  ch ip irons  

Garnitures  :  pommes  de  terre  grenai l l e ,  t ruf fade ,  
grat in  dauphinoi s ,  tag l iate l l e s  de  l égumes . . .

P lateau de  f romages

Dessert s
Assort iment  de  tartes  aux frui t s

Assort iment  d ’ entremets
Carrouse l  de  f rui t s  f ra i s

Prix  sur  demande se lon l e s  opt ions  choi s i e s



E N T R É E S  

P L A T S  

F ROMAGE S

 As sor t iment  d ’ entremet s
 ou  

Buf f e t  de  de s s er t s  ( entremet s  & mignard i s e s )
ou

Pièce  montée  choux  vani l l e  e t  nougat ine

Noix de  St  Jacques  snackées  sauce  crustacés  e t  fondue de  po ireaux
ou

Foie  gras  de  canard mi-cui t ,  chutney d ’o ignons ,  croust i l l e  de  pain
aux graines

ou
Aumonière  aux r i s  de  veau

ou 
Escalope  de  fo ie  gras  de  canard poê lée ,  gaufre  de  pomme de  terre  e t

chutney d ’o ignons

Queue  de  lot te  beurre  b lanc ,  r i sot to  crémeux,  l égumes  du moment  
ou 

Fi l e t  de  bœuf  sauce  aux g iro l l e s ,  souf f l é  aux pommes  de  terre ,
l égumes

ou
Fi le t  mignon de  veau aux mori l l e s ,  souf f l é  aux pommes  de  terre ,

l égumes
ou

Pavé  de  turbot ,  beurre  b lanc  à  l ’hui l e  de  truf fe ,  r i sot to  crémeux,
l égumes

D E S S E R T S

70 €

Prix  par  personne ,  service  compri s

Menu “Instant Prestige”



Menu “Instant Magique”
E N T R É E S  

P L A T S  

F ROMAGE S

Assor t iment  d ’ entremet s
ou  

P ièce  montée  choux  vani l l e  nougat ine

Ravio les  de  fo ie  gras  émuls ion aux champignons
ou

Cannel loni  de  tourteaux et  crevet tes ,  émuls ion aux herbes
ou

Tarte  f ine  aux tomates  anc iennes  mozzare l la  d i  Buf fa la ,  jambon
Serano,  roquette

ou
Saumon gravlax ,  b l in i s ,  émuls ion à  l ’aneth

Duo de  St  Jacques  e t  gambas ,  r i sot to  à  l ’hui l e  de  truf fe ,  l égumes
du moment

ou
Pavé  de  veau jus  corsé  au thym,  souf f l é  aux pommes  de  terre ,

l égumes  du moment
ou

Pavé  de  faux- f i l e t  de  bœuf  e t  sa  brochette  de  gambas ,  écrasé  de
pommes  de  terre  au bas i l i c ,  l égumes  du moment  

D E S S E R T S

55  €

Prix  par  personne ,  service  compri s



Menu “Instant Gourmand ”
E N T R É E S  

P L A T S  

Dôme crème  brû lée ,  c r ème  ang la i s e  à  la  vani l l e  de
Madagascar  

ou
Entremet  pra l iné  rocher ,  sauce  choco lat

ou
Pièce  montée  choux  vani l l e  nougat ine  (avec  supp l ément )

Gaspacho de  tomates ,  burrata  crémeuse  au pes to
ou

Cannel loni  au saumon fumé,  chant i l ly  mascarpone  e t  tu i l e
de  parmesan

ou
Aumonière  aux frui t s  de  mer ,  sauce  crustacés

ou
Tartare  aux 2  saumons ,  crème d ’aneth

Emincé  de  magret  de  canard,  grat in  dauphinoi s ,  l égumes  du
moment

ou
Pavé  de  saumon,  r i sot to  crémeux,  l égumes  du moment

ou
Suprême de  vo la i l l e  farc i  duxe l l e  de  champignons ,  jus  de

veau,  écrasé  de  pommes  de  terre

D E S S E R T S

38  €

Prix  par  personne ,  service  compri s



Menu Auvergnat“Instant Terroir”
E N T R É E S  

P L A T S  

Pompe  aux  pommes
ou

Cornet  de  Murat

Terr ine  de  campagne
ou 

Pount i  auvergnat
ou

Salade  auvergnate

Truf fade ,  jambon Serano,  sa lade  verte
ou

Al igot ,  sauc i s se  auvergnate
ou

Truite ,  sabayon à  la  gent iane ,  r i sot to

D E S S E R T S

28 €

Prix  par  personne ,  service  compri s



Menu “Instant Partage”
E N T R É E S  

P L A T S  

Char lo t t e  aux  f ru i t s  rouges  
e t  son  cou l i s  

ou
Choux chant i l ly  aux  éc la t s  de  choco lat

Salade  gerso i se  
(gés i ers  e t  magrets  de  canard fumés)

ou
Timbale  guacamole ,  crevet tes  e t  tomates  séchées

Suprême de  vo la i l l e  farc i  au cantal ,  écrasé  de  pommes  de
terre ,  l égumes  du moment

ou
Fi le t  de  daurade  royale  à  la  crème de  bas i l i c ,  r i sot to ,

l égumes  du moment

D E S S E R T S

28 €

Prix  par  personne ,  service  compri s



Menu enfants“Instant Mini”
E N T R É E S  

P L A T S  

Moel l eux  au  choco lat  
ou

Même des s er t  que  l e s  adul t e s

Terr ine  de  campagne
ou

Ass ie t te  tomates ,  melon et  mozzare l la

Escalope  de  vo la i l l e  farc ie  au comté  e t
panée ,  écrasé  de  pommes  de  terre

ou
Pavé  de  saumon,  écrasé  de  pommes  de

terre

D E S S E R T S

20 €

Prix  par  enfant  de  moins  de  12  ans ,  s ervice  compri s



FormulesCocktails

A T E L I E R S  E T  A N I M A T I O N S
C U L I N A I R E S

Roulé  de  p i z zas ,  min i  burger ,  hot  dogs  e t
bonbons  7  €

Assort iments  d ’amuses  bouches  
(Au choix  dans  la  l i s te  en  page  suivante)

Tari f s  sur  devi s  en  fonct ion du nombre  d ’amuses  bouches
souhaités  

Mini  burger  “Minute”  à  la  p lancha 3  €

Découpe  de  jambon Serano,  pain  tomaté  3  €

Risotto  aux champignons  dans  une  meule  de  f romage  
5  €

Ate l i er  “Les  Mareyeurs”  :  saumon fumé maison et  hui tres
6  €

Minimum de  40 part ic ipants  

C O C K T A I L  D E S  E N F A N T S

Service  compri s



Amuses bouches salés
Mini  burgers

Bœuf
Poulet

Foie  gras  chutney d ’o ignons

Mini  quiches  thon tomates  séchées  moutarde  à  l ’anc ienne

Mini  croque-monsieurs
Jambon emmental

Pesto  tomate  mozzare l la

Mini  Hot  dogs

Choux sa lés
Chèvre  pes to

Tomate  jambon de  Pari s
Crevettes  curcuma

Mini-pains  po la ires
thon p iqui l los

Fromage  f ra i s  a i l  e t  f ines  herbes  e t  œuf  de  trui te
saumon fumé

Wraps
Poulet  ca jun mayonnaise  au safran

Ri l l e t te s  de  thon p iqui l los
Poulet  curry

Guacamole  thon
Saumon fumé fromage  f ra i s  aux herbes

Bacon gr i l l é  œuf  mimosa

Navettes
Truite  fumée  aneth  

Jambon Serano moutarde  à  l ’anc ienne
Thon mayonnaise  tomate  anchois  o l ives

Comté  crème d ’o ignons

Verr ines
Gaspacho mousse  mozzare l la  burrata

Mousse  de  chèvre  tomates  f ra îches  tomates  séchées
Guacamole  saumon fumé sésame

Poivrons  p iqui l los  crevet tes
Crème de  l ent i l l e s ,  curry ,  tu i l e  parmesan

Courget tes  au pes to ,  ch ips  de  Serano



Amuses bouches sucrés

Mini  muff in  au choco lat

Mini  be ignets
Chocolat
Caramel

Chocolat  b lanc

Mini  cookies

Mini  choux à  la  crème

Macarons  sucrés

Verr ines
Tiramisu frui t s  rouge  spéculos

Tiramisu au café
Mousse  au choco lat

Crumble  choco lat  caramel  beurre  sa lé
Crumble  mangue pass ion coco

Tarte le t te  aux frui t s

Mini  tropéz ienne

Paste i s  de  nata

Brochettes  de  f rui t s  f ra i s



Forfaits Boissons
Forfait  boissons Soft

Cocktai l  Fraîcheur 
( jus  d ’orange,  jus  de pamplemousse ,  

gingembre,  eau péti l lante)
(2  verres  par  personne)

ou
Cocktai l  Bora 

( jus  d ’ananas ,  jus  de goyave,
 jus  de citron,  s irop de grenadine)

(2  verres  par  personne)

Assortiment de jus  de fruits  et  sodas

Eau plate  et  eau péti l lante

café  et  assortiment de thés  et  t isanes

18  €

Prix  par  personne ,  service  compri s

Forfait  boissons avec alcool

Kir crème de cass is ,  mûre ou châtaigne
(2  verres  par  personne)

ou
Punch planteur

(2  verres  par  personne)

Cocktai l  Fraîcheur 
( jus  d ’orange,  jus  de pamplemousse ,  gingembre,  eau

péti l lante)
(2  verres  par  personne)

ou
Cocktai l  Bora 

( jus  d ’ananas ,  jus  de goyave,  jus  de citron,  s irop de
grenadine)

(2  verres  par  personne)

1  boutei l le  de vin rouge ou blanc 
(1  boutei l le  pour 4  personnes)

Assortiment de jus  de fruits  et  sodas

Eau plate  et  eau péti l lante

café  et  assortiment de thés  et  t isanes

9 €



Forfaits Boissons

25  €

Prix  par  personne ,  service  compri s

Forfait  boissons avec alcool  et  champagne

Kir crème de cass is ,  mûre ou châtaigne
(2  verres  par  personne)

ou
Punch planteur,  sangria ,  framboisine

(2  verres  par  personne)

Cocktai l  Fraîcheur 
( jus  d ’orange,  jus  de pamplemousse ,  

gingembre,  eau péti l lante)
(2  verres  par  personne)

ou
Cocktai l  Bora 

( jus  d ’ananas ,  jus  de goyave,
 jus  de citron,  s irop de grenadine)

(2  verres  par  personne)

Assortiment de jus  de fruits  et  sodas

1  boutei l le  de vin rouge,  rosé  ou blanc 
(1  boutei l le  pour 4  personnes)

1  coupe de champagne par personne

Eau plate  et  eau péti l lante

café  et  assortiment de thés  et  t isanes

Location t ireuse à  bière  
Fût Blade 8 l i tres  

Heineken,  Aff l igem Blonde,  Aff l igem Blanche,  Lagunitas  IPA

65 euros  /  fût



Formule Brunch
Assort iment  de  mini  v iennoiser ie s

Assort iment  de  pains  spéc iaux

Brioches  avec  conf i tures  e t  pâtes  à  tart iner

Granola  de  f rui t s  rouges  e t  f rui t s  secs   
e t  f romage  f ra i s

Assort iment  de  charcuter ie s

Assort iment  de  f romages

Œufs  broui l l é s

Plateau de  saumon fumé

Mini  croque-monsieur

Brochette  de  f rui t s  f ra i s

Café  

Thé  

Jus  de  f rui t s

25  €

Prix  par  personne ,  service  compri s



Formule “Le Lendemain”
Uniquement  sous  réserve  d ’avoir  réa l i sé  votre

récept ion la  v ie i l l e

Livré  la  v ie i l l e  sur  l e  l i eu  de  récept ion

(A part ir  de  20  personnes)

Assort iment  de  charcuter ie s

Assort iment  de  f romages

Salades  composées  ( 3  au choix)
Taboulé  or ienta l

Salade  tomates  cer i se  mozzare l la  bas i l i c
Taboulé  de  la  mer

Tagl iate l l e s  de  l égumes  aux ép ices  marocaines
Salade  d ’orange  e t  f enoui l  v inaigret te  de  Xérès

Taboulé  de  choux f l eur  e t  po i s  ch iches
Salade  de  l ent i l l e s  v inaigret te  au curry

Salade  p iémontaise
Salade  de  fus i l i  au pes to  e t  tomates

Salade  Franc-comtoise
Salade  grecque

Pompes  aux pommes

Opt ion k i t  vai s se l l e  j e table  :  1 . 50  € par  personne

18  €

Prix  par  personne



Grazing Table
Le “Grazing”  cons i s te  à  trans former  vos  tables  e t
buf fe t s  en  vér i table  tableau art i s t ique  unique  e t

co loré .

Profus ion de  produit s  e t  de  couleur ,  la  graz ing
table ,  c ’ e s t  une  table  qui  fa i t  envie  e t   qui

garant i t  un repas  gourmand et  convivia l .  C ’ e s t
un joyeux mélange  de  brunch,  buf fe t ,  ant ipast i  e t

tapas .

Parmi  l e s  ingrédients  on trouve :  des  assort iments
de  charcuter ie ,  de  f romages ,  des  tart inables ,  des

frui t s ,  des  l égumes ,  de  nombreuses  var ié tés  de
pains  e t  crackers ,  des  graines ,  des  f rui t s  secs ,  des

mini  sandwichs . . .  

La graz ing  table  e s t  idéale  pour  un apér i t i f  mais
peut  auss i  ê tre  sucrée  sa lée  pour  un brunch . . .  

28 €

Prix  par  personne ,  service  compri s



Dégustations
Nous pouvons  organiser  une  dégustat ion dans
notre  res taurant .  Ce l l e -c i  vous  e s t
grac ieusement  o f fer te  sur  une  base  de  2
personnes  dans  l e  cas  où une  sui te  favorable
es t  donnée  au pro je t .  Dans  l e  cas  contraire ,  la
dégustat ion es t  facturée  au tar i f  de  50  euros
par  personne .  Vous  pouvez  ê tre  accompagné
d ’autres  personnes ,  ce l l e s -c i  re s tant  à  votre
charge .  

Devis et conditions deréservation
Conditions de réservation :

Acompte de 30% à  la  s ignature du devis  et
solde à  régler  le  jour de la  prestation
Confirmation du nombre de participants   à
J-7

Conditions d 'annulation :  
Acompte non remboursable  dès  la  s ignature
du devis
Annulation entre 15  jours  et  72h avant la
date de la  prestation 50% du montant total
dû
Annulation moins de 72h avant la  date  de la
prestation 100% du montant total  dû


