Service Traiteur La Pergola
3 place Gilberte Perrier

63000 Clermont-Ferrand

servicetraiteurlapergola@gmail.com

04 73 27 17 44
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Imstant un moment

qui compte...




Depuis 14 ans, Patricia, Olivier
et leur equipe vous accueillent
dans leur restaurant et vous
accompagnent avec leur Service

Traiceur dans lorganisation de
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‘vos evenements prives, associatifs
et professionnels. Nous repondons
a vos besoins tout en offrant une
prestation personnalisee...
Contactez nous pour nous donner
les informations concernant

[’¢événement que vous souhaitez

organiser et nous vous ¢tablirons”

un devis en adéquation avec vos

attentes et votre budget...

A bientort. ..

Faire de chaque Instant un moment qui compte...



Les temoignages de nos clients...
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Aurélien C.

40 ans ! Quelle soirée !
Un buffet digne d'un palace pour celebrer

mes 40 ans. Un service au top :
Thomas G. v

Je crois que le plus beau jour de notre vie
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Nous remercions infiniment Patricia et
Olivier pour nous avoir réalisé un repas de
mariage exceptionnel.

Les plats étaient délicieux, trés copieux,
avec une présentation raffinée, un service

ﬁon""&"”:z‘
Ur gentiljesse

& l'assiette rapide et des serveurs toujours
souriants et sympathiques.

Nos invités ont été autant conquis que
nous.

Nous recommandons & 100% le service
traiteur La Pergola.

Vous avez emmené du soleil dans nos
assiettes & défaut d'en avoir eu avec la
météo ! A

Séverine M.

On tient & vous remercjer
pfow votre prestation qui
etait parfaite. Tout était
sublime et succulent. Vous
avez sublimé notre mariage,
Vraiment Merci &

Jennyfer et Florian.
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Amuses bouches salés

S S Assortiment de crudites ou salades composées

Taboul¢ oriental
o Salade tomates cerise mozzarella basilic
L | Taboule de la mer
o | Tagliatelles de legumes aux epices marocaines
Salade d’orange et fenouil vinaigrecte de Xeres
| Taboulé de choux fleur et pois chiches
' Salade de lentilles vinaigrette au curry
Ry Salade piemontaise
: Salade de fusili au pesto et tomates
Salade Franc-comtoise

Salade grecque

Plateau mer

Saumon fume
Crevettes
Rilletces de poissons

Plateau de viandes f[roides
Roti de boeuf
Roti de porce
Filet de Poulet
Terrine de campagne

Plateau de fromages

Desserts

Assortiment de tartes aux fruits
Assortiment d’entremets

Corbeille de fruits frais

Pompe aux pommes

Prix sur demande selon les options choisies



Amuses bouches salés

Assortiment de crudites ou salades composees

A LA BROCHE

Jambon a la broche

e Longe de porc a la broche
Gigot d’agneau a la broche
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BRASERO
Cotes de beeuf

Saucisses auvergnates et chorizo

Brochettes de poulet marine
Brochettes de poissons et crevectes
Merguez
Saucisses de veau
Cotelettes d’agneau
Brochettes d’agneau aux ¢pices
Moules et chipirons

Garnitures : pommes de terre grenaille, truffade,
gratin dauphinois, tagliacelles de legumes...

Plateau de fromages

Desserts

Assortiment de tartes aux fruits
Assortiment d’entremets
Carrousel de fruics frais

Prix sur demande selon les options choisies



ENTREES

Noix de St Jacques snackees sauce crustaces et fondue de poireaux

ou
Foie gras de canard mi-cuit, chutney d’oignons, croustille de pain

aux graines
ou
Aumoniere aux ris de veau

| ou

. Escalope de foie gras de canard poc¢lee, gaufre de pomme de terre et
chutney d’oignons

PLATS

Queue de lotte beurre blanc, risotto crémeux, l¢gumes du moment
ou
Filet de beeuf sauce aux girolles, soufflé aux pommes de terre,
legumes
ou
Filet mignon de veau aux morilles, souffle aux pommes de terre,
legumes
ou
Pave de turbot, beurre blanc a I'huile de truffe, risotto cremeux,
legumes

FROMAGES

DESSERTS

Assortiment d’entremets
ou .
Buffet de desserts (entremets & mignardises) S
ou
Piece montée choux vanille et nougatine

Prix par personne, service compris



ENTREES

Ravioles de foie gras emulsion aux champignons
ou
Cannelloni de tourteaux et crevettes, éemulsion aux herbes
ou
- Tarte fine aux tomates anciennes mozzarella di Buffala, jambon
Serano, roquette
ou
Saumon gravlax, blinis, emulsion a I’anech

PLATS

Duo de St Jacques et gambas, risotto a [huile de truffe, Zégumes
du moment
ou
Pave de veau jus corse au thym, souffle aux pommes de terre,
legumes du moment

ou

Pave de faux-filet de beeuf et sa brochette de gambas, écrase de

pommes de terre au basilic, legumes du moment

FROMAGES

DESSERTS i'-f;f“

Assortiment d’entremets
ou
o | / G o
Piece montée choux vanille nougatine

Prix par personne, service compris



. ENTREES
Gaspacho de tomates, burrata crémeuse au pesto
ou

Cannelloni au saumon fume, chantilly mascarpone et tuile
de parmesan
ou
Aumoniere aux fruits de mer, sauce crustaces
. ou
Tartare aux 2 saumons, creme d’aneth

PLATS

Eminceé de magret de canard, gratin dauphinois, legumes du
moment
ou
Pavé de saumon, risotto cremeux, legumes du moment
ou
Supréeme de volaille farci duxelle de champignons, jus de
veau, écrase de pommes de terre

DESSERTS

Dome creme brulee, creme anglaise a la vanille de
Madagascar =
ou
Entremet praliné rocher, sauce chocolat
ou e
Piece montee choux vanille nougatine (avec suppléement) # <SS

Prix par personne, service compris



ENTREES

Terrine de campagne
ou
Pounti auvergnat
ou
Salade auvergnate
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PLATS

Truffade, jambon Serano, salade verte
ou
Aligot, saucisse auvergnate
ou
Truice, sabayon a la gentiane, risotto

DESSERTS

Pompe aux pommes
ou
Cornet de Murat

Prix par personne, service compris



ENTREES

Salade gersoise
(gésiers et magrets de canard fumés)
ou
Timbale guacamole, crevettes et tomates séchees
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PLATS

Supréme de volaill farcz au cantal, ecrasé de pommes de
terre, léegumes du moment
ou
Filet de daurade royale a la creme de basilic, risotto,
legumes du moment

DESSERTS

Charlotte aux fruits rouges
et son coulis
ou |
Choux chantilly aux éclacs de chocolat

Prix par personne, service compris
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ENTREES

Terrine de campagne
ou
Assiette tomates, melon et mozzarella

PLATS

Escalope de volaille farcie au comté et
pance, e¢crasé de pommes de terre
ou
Pave de saumon, écrase de pommes de
terre

DESSERTS

Moelleux au chocolat
ou e
Méme dessert que les adultes | R

Prix par enfant de moins de 12 ans, service compris



€
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Assortiments d’amuses bouches
(Au choix dans la liste en page suivante)

Tarifs sur devis en fonction du nombre d’amuses bouches
: souhaitcés

ATELIERS ET ANIMATIONS
CULINAIRES

Mini burger “Minute” a la plancha 3 €
Découpe de jambon Serano, pain tomatce 3 €

Risotto aux champignons dans une meule de fromage

5 €

o / o o
Actelier “Les Mareyeurs” : saumon fumé maison et huitres

6 €

Minimum de 40 participants

COCKTAIL DES ENFANTS-

Roulé de pizzas, mini burger, hot dogs et
bonbons 7 €

Service compris
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Mini burgers
Boeuf
Poulet
Foie gras chutney d’oignons

Mini quiches thon tomates séchées moutarde a ancienne

c g Mini croque-monsieurs
Jambon emmental
Pesto tomate mozzarella

Mini Hot dogs

Choux sales
Chevre pesto
- Tomate jambon de Paris
Crevettes curcuma

o0 -
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Mini-pains polaires
thon piquillos
Fromage frais ail et fines herbes et oeuf de truite
saumon fume

Wraps
Poulet cajun mayonnaise au safran
Rillettes de thon piquillos
Poulet curr
Guacamole thon
Saumon fuméfromage fmis aux herbes o
Bacon grillé ccuf mimosa -

Navettes

Truite fumee aneth B S

Jambon Serano moutarde a 'ancienne e
Thon mayonnaise tomate anchois olives ' %

Comté creme d’oignons

Verrines
Gaspacho mousse mozzarella burrata
Mousse de chevre tomates fraiches tomates séchees
Guacamole saumon fumé sésame
Poivrons piquillos crevettes
Creme de lentilles, curry, tuile parmesan
Courgettes au pesto, chips de Serano
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Mini muffin au chocolat

Mini beignects
Chocolat
Caramel

Chocolat blanc

Mini cookies
. . | |
Mini choux a la creme

/
Macarons sucres

Verrines
Tiramisu fruits rouge speculos
Tiramisu au cafe
Mousse au chocolat
Crumble chocolat caramel beurre sale
Crumble mangue passion coco

Tarcelette aux fruits
Mini tropézienne
Pasteis de nata

Brochettes de fruits frais
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Forfait boissons Soft

Cockrtail Fraicheur
(jus d’orange, jus de pam]‘plemousse,
gingembre, cau peti lante)
(2 verres par personne)

ou

Cockrail Bora

(jus d’ananas, jus de goyave,
jus de citron, sirop de grenadine)
(2 verres par personne)
Assortiment de jus de fruits et sodas

Eau plate et eau pétillante

café et assortiment de thes et tisanes

Forfait boissons avec alcool

Kir creme de cassis, mure ou Chﬁtaigne
(2 verres par personne)
ou
Punch planteur
(2 verres par personne)

Cocktail Fraicheur
(jus d’orange, jus de pamplemousse, gingembre, cau
petillante) |
(2 verres par personne)
ou

Cockrail Bora

(jus d’ananas, jus de goyave, jus de citron, sirop de =

grenadine)
(2 verres par personne)

1 bouteille de vin rouge ou blanc
(r bouteille pour 4 personnes)
Assortiment de jus de fruits et sodas
Eau plate et eau petillante

café et assortiment de theés et tisanes

Prix par personne, service compris



Forfait boissons avec alcool et Champagne

Kir créme de cassis, mlre ou Chﬁtaigne
(2 verres par personne)
ou
Punch planteur, sangria, framboisine
(2 verres par personne)

Cocktail Fraicheur
(jus d’orange, jus de pam]‘plemousse,
gingembre, cau péti lante)
(2 verres par personne)

ou

Cocktail Bora
(jus d’ananas, jus de goyave,
jus de citron, sirop de grenadine)

(2 VCITEs par personne)

Assortiment de jus de fruits et sodas

ORI 1 bouteille de vin rouge, rose ou blanc
PR (1 bouteille pour 4 personnes)

1 coupe de champagne par personne
/ o
Eau plate et eau pecillante

cafeé et assortiment de theés et tisanes

Prix par personne, service compris

. G \ o \
[.ocation tireuse a biere

Fat Blade 8 litres

Heineken, Affligem Blonde, Affligem Blanche, Lagunitas IPA

65 curos / furt



Assortiment de mini viennoiseries

Assortiment de pains speciaux

5 o A | 5
Brioches avec confitures et pates a tartiner

Granola de fruits rouges et fruits secs
et fromage frais

Assortiment de charcuteries

Assortiment de fromages

o :;-z".'( v, )

(Eufs brouilles

Plateau de saumon fume
Mini croque-monsieur
Brochette de fruits frais
Cafe
The
Jus de fruics

Prix par personne, service compris
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Uniquement sous réserve d’avoir realise votre
reception la vieille

Livre la vieille sur le lieu de receprion

o (A parcir de 20 personnes)

Assortiment de charcuceries
iR Assortiment de fromages

Salades composees (3 au choix)
Taboulé oriental
Salade tomates cerise mozzarella basilic
Taboule de la mer
Tagliacelles de legumes aux e¢pices marocaines
Salade d’orange et fenouil vinaigrette de Xeéres
Taboule je choux fleur et pois chiches
Salade de lentilles vinaigrette au curry
Salade piemontaise
Salade de fusili au pesto et tomates
Salade Franc-comtoise

Salade grecque
Pompes aux pommes

Option kit vaisselle jecable : 1.50 € par pérsonne

Prix par personne



= Le “Grazing” consiste a transformer vos tables et
buffets en véritable tableau artistique unique et

‘ = coloreé.

Profusion de produits et de couleur, la grazing
table, c’est une table quidf&lit envie et qui
garantit un repas gourmand et convivial. C’est
. / . .
un joyeux melange de brunch, buffet, antipasti et
tapas.

Parmi les ingredients on trouve: des assortiments

i de charcuterie, de fromages, des tartinables, des

. fruics, des legumes, de nombreuses varieces de

pains et crackers, des graines, des fruits secs, des
mini sandwichs...

La grazing table est ideale pour un aperitif mais
peut aussi étre sucree salee pour un brunch...

Prix par personne, service compris



N Nous pouvons organiser une degustation dans

K notre restaurant. Celle-ci vous est
" gracieusement offerte sur une base de 2
~ personnes dans le cas ou une suite favorable

est donnee au projet. Dans le cas contraire, la
dégustation est facturée au tarif de 50 euros
| par personne. Vous pouvez ¢tre accompagne
2. ‘d’autres personnes, celles-ci restant a votre

R charge.
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Conditions de réservation :

o Acompte de 30% a la signature du devis et.

solde a regler le jour de la prestation

e Confirmation du nombre de participants a. .~

J-7

Conditions d'annulation : L
e Acompte non remboursable des la signature -

du devis '

e Annulation entre 15 jours et 72h avant la

date de la prestation 50% du montant total

da

e Annulation moins de 72h avant la dace de la
prestation 100% du montant total du




